Ostern 2026

APERITIV

Pét Nat Bio Gernot Heinrich
Tiziano alkoholfrei (Bio-Traube, Fever Tree)
Stiegl Bio Paracelsus naturtrub

WEINEMPFEHLUNG WEISS

Spectrum Cuvée Bernhard Ott

WEINEMPFEHLUNG ROT

Blaufrankisch Reserve Goldberg Kirnbauer

KINDER

Hausgemachte Chicken Nuggets, Pommes
Schweinsschnitzel, Rahmssauce, Teigwaren

10cl

30cl

10cl

10cl

10
10
5.6

12

17
18

Menu

Krauterschaumsuppchen

Gebackenes Ei
bunter Fruhlingssalat

Kalbsbraten, Rieslingjus
Barlauchgnocchi, buntes Gemuse

oder

Swiss Lachs vom Grill
Hausgemachte Safran Tagliolini, Spargelspitzen

oder

Hausgemachte Fruhlingskrauter Ravioli
Spargelspitzen, Kefen, Cherrytomaten

Himbeer Crumble
Vanille Eis

4 Gang Menu mit Kalbsbraten als Hauptgang
4 Gang Menu mit Swiss Lachs als Hauptgang
4 Gang Menu mit Ravioli als Hauptgang
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